Wild - Spezialitaten

Vorspeisen

Steinpilz - Crémesuppe mit Rahmhaube 13.50
Niisslisalat mit Ei 15.50
Nisslisalat mit Ei, Waldpilzen, Speck und Croutons 19.50
1 Pastetli mit Waldpilz - Ragout an feiner Preiselbeerwildrahmsauce 21.50
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Hauptgerichte alle mit Schpétzli, Rotraut, Rosenkohl und Marroni

Rehpfeffer « Jager Art « 36.50
Hirschpfeffer « Jager Art « 34.50
Reh - Schnitzel 160g an feiner Wildsauce 44.50
Hirschriicken - Medaillons grilliert dazu Krauterbutter 42.50
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Wild Cordon bleu aus Hirschrickenfilet mit Waldpilzen, 47.50
Hirsch-Rohschinken und Raclettekase gefillt dazu Schpatzli

Vegi Teller

Schpatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni und Wildrahmsauce 33.50
2 Pastetli mit Waldpilz - Ragout an feiner Preiselbeerwildrahmsauce 31.50
Beilagen Portionen von Schpatzli, Rotkraut;Rosenkohl oder Maroni 6.50
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Dessert

Coupe Nesselrode mit Merengues , Vermicelle und Vanille Eis 15.50
Vermicelle mit Vanille Eis und Rahm 13.50
Heisse Maroni mit Jamaica Eis und Rahm 15.50

Rehriicken ab 2 Personen ; Preis pro Person ; 69
Nur auf Vorbestellung

Unser Wildfleisch kommt aus ; EU Staaten




