
W i l d  -  S p e z i a l i t ä t e n 

Vorspeisen 

Steinpilz - Crèmesuppe mit Rahmhaube      13.50 

Nüsslisalat mit Ei          15.50 

Nüsslisalat mit Ei, Waldpilzen, Speck und Croutons    19.50 

1 Pastetli mit Waldpilz - Ragout an feiner Preiselbeerwildrahmsauce  21.50 
 
******************************************************** 

Hauptgerichte alle mit Schpätzli, Rotraut, Rosenkohl und Marroni 
 
Rehpfeffer « Jäger Art «         36.50 

Hirschpfeffer « Jäger Art «         34.50 

Reh - Schnitzel  160g an feiner Wildsauce     44.50  

Hirschrücken - Medaillons grilliert dazu Kräuterbutter    42.50 

******************************************************** 

Wild Cordon bleu aus Hirschrückenfilet mit Waldpilzen,   47.50 
Hirsch-Rohschinken und Raclettekäse gefüllt dazu Schpätzli 

Vegi Teller  
Schpätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni und Wildrahmsauce   33.50 

2 Pastetli mit Waldpilz - Ragout an feiner Preiselbeerwildrahmsauce  31.50 
 
Beilagen Portionen von Schpätzli, Rotkraut;Rosenkohl oder Maroni     6.50 
 
******************************************************** 
Dessert 
Coupe Nesselrode mit Merengues , Vermicelle und Vanille Eis 15.50  

Vermicelle mit Vanille Eis und Rahm      13.50  

Heisse Maroni mit Jamaica Eis und Rahm     15.50 

Rehrücken ab 2 Personen ; Preis pro Person ; 69 

Nur auf Vorbestellung 

Unser Wildfleisch kommt aus ; EU Staaten  


