« HUUS - METZGETE 2025 »
Im Restaurant Bruelmatt
mit Gast-Kochin Myrtha Korpar

B B 8 8

Fleisch von der Metzgerei Hildebrand Berikon — Dietikon

Gruner Blattsalat
Gemischter salat
Nissli Salat mit Ei

Fr
Fr
Fr

. 9.50
. 12.50
. 14.50
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Blutwurst 400 gr.
Blutwurst 200 gr.
Leberwurst 250 gr.
Buure Bratwurst an Zwiebelsauce 180 gr.
Rippli mit Chrut und Salzkartoffeln
Schweinskotelette 350 gr.
Geschnetzeltes an Rahmsauce mit Rdschti
Heisses Wadli 450 gr.
Geschnetzelte Leber an Zwiebelsauce

Zwei panierte Schnitzel 150 gr.
Beilagen:

Salzkartoffeln Fr. 4.50
Dérrbohnen Fr. 6.50
Apfelmus oder Apfelschnitze Fr. 4.50

Schlacht-Teller
Blut-, Leber - und Bratwdrschtli, Salzspeck
Sauerkraut und Salzkartoffeln

Schlacht-Platte fiir 2 Personen
Blut-, Leber und Bratwurst , Salzspeck

Sauerkraut
RoOschti
Kartoffelsalat

Sauerkraut, Dorrbohnen und Salzkartoffeln oder Roschti

Fr.
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21.00
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35.00

. 62.00
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Dessert:
Cremeschnitte vom Pfyl
Schwarzwaldertorte vom Pfyl

Opfelchiiechli mit Vanille Glace
Zwetschgen Sorbet mit Glggs

Fr.
Fr.

Fr
Fr

7.50
9.50
. 12.50
. 131.50



